PIXELS

COMPOSICION | VINEDOS |
100% Malbec Maipu y Santa Rosa, Mendoza.
ELABORACION |

Termomaceracion y prensado de orujos. Fermentacién con levaduras
seleccionadas a 22-24 °C. Centrifugado y fermentacion malolactica terminada.
Conservacion en vasijas de concreto.

NOTA DE CATA |

Color rojo rubi con tonos violdceo de alta intensidad. En nariz se expresa muy
frutado y fresco, con notas de frutos rojos y negros, también aparecen notas de
especias y pimienta. En boca la entrada es dulce, con taninos suaves y sedosos. La
fruta vuelve a aparecer con mucha intensidad y delicadeza. Excelente estructura y
cuerpo. El final de boca es prolongado y persistente.
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