P1IXELS

COMPOSICION | VINEDOS |
100% Ancellotta Maipt y Santa Rosa, Mendoza.
ELABORACION |

Termomaceracién y prensado de orujos. Fermentacion con levaduras seleccionadas
a 22-24 °C. Centrifugado y fermentaciéon maloldctica terminada. Conservacion en
vasijas de concreto.

NOTA DE CATA |

Ala vista presenta un color rojo violdceo profundo. Aromas a violetas, frutos rojos y
negros maduros con toques de pimienta negra y especias en nariz. El sabor es muy
frutado y especiado con taninos suaves, dulces y redondos. Final persistente y
agradable.
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